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1. Informacje podstawowe

Cykl ksztatcenia (nabor)
2024/25

Specjalno$¢: agronomia i agrobiznes Kod przedmiotu

Jednostka zarzadzajaca kierunkiem studiow

04ROAAN.DI4D.0590.24

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii Jezyki wyktadowe

Poziom studiéw
drugiego stopnia (mgrinz.)

Profil studiéw
Profil ogélnoakademicki

Forma studiéw
studia niestacjonarne

Wymagania wstepne

polski

Obligatoryjnos¢
Fakultatywny

Blok zajeciowy
Przedmioty specjalnosciowe

brak wymagan

Przedmioty brak przedmiotéw wprowadzajacych
wprowadzajace
Koordynator Barbara Breza-Boruta
Okres Forma zaliczenia
Semestr 3 Zaliczenie na ocene
Forma prowadzenia i godziny zajec
Wyktad: 16
Cwiczenia laboratoryjne: 8
2. Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Odniesienie
Kod Opis efektéw uczenia sie do kierunkowych

efektéw uczenia sie
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Kod

Wiedza:
W1

W2

Odniesienie
Opis efektow uczenia sie do kierunkowych
efektow uczenia sie

Ma pogtebiong wiedze w zakresie zagrozen ROL_02_K W01
mikrobiologicznych ptodéw rolnych i zywnosci
ze strony drobnoustrojéw srodowisk naturalnych.

Zna najwazniejsze mikroorganizmy chorobotwércze, ROL_02_K W09
toksynotwércze i saprofityczne wybranych surowcéw
i produktéw przemystu spozywczego i ptodéw rolnych.

Umiejetnosci:

ul

u2

Posiada umiejetnos¢ analizowania mikrobiologiczne;j ROL_02 K U04
jakosci surowcéw rolnych pochodzenia zwierzecego
i roslinnego (produkty mleczne, owoce, warzywa, jaja).

Umie wskaza¢ czynniki ograniczajace rozwdj ROL_02_K U05
niepozadanych mikroorganizméw, w tym
chorobotwérczych, w zywnosci.

Kompetencje spoteczne:

K1

Lp.

Potrafi pracowac indywidualnie i w zespole. ROL_02 K K07

3. Tresci programowe

Tresci programowe Formy zajec

Drobnoustroje srodowisk naturalnych jako zrédto Wyktad
zanieczyszczeh mikrobiologicznych produktéw
spozywczych (drobnoustroje pochodzace z powietrza,
gleby, wody). Mikroorganizmy chorobotwércze,
toksynotwdrcze i saprofityczne wybranych surowcéw i
produktéw przemystu spozywczego i ptodéw rolnych.
Mikroflora mleka i produktéw mlecznych, miesa i
wedlin, jaj, ryb, zbdz i przetwordw zbozowych, owocdéw
i warzyw, surowcéw dodatkowych (herbaty, przypraw,
ptatkéw owsianych). Zatrucia pokarmowe
(charakterystyka najwazniejszych bakterii i wiruséw).
Wptyw czynnikéw srodowiska na rozwoj
drobnoustrojéw (niska i wysoka temperatura, pH,
promieniowanie UV i gamma, wilgotnos¢, potencjat
oksydoredukcyjny, ci$nienie osmotyczne). Biologiczne,
fizyczne i chemiczne metody zabezpieczania zywnosci
przed zepsuciem. Grzyby i wytwarzane przez nie
mykotoksyny w zywnosci i ptodach rolnych.
Mikroorganizmy probiotyczne, prebiotyki, synbiotyki
(produkcja, aktywnos¢ biologiczna, zastosowanie).
Zywnos$¢ funkcjonalna. Mikroflora kiszonek.
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Lp. Tresci programowe Formy zajec przedmiotu

2. Mikrobiologiczne badanie wody (bakterie Cwiczenia laboratoryjne | U1, U2, K1
wskaznikowe). Ocena mikrobiologiczna
fermentowanych produktéw spozywczych (okreslanie
liczebnosci bakterii mlekowych, izolacja, testowanie
wtasciwosci antagonistycznych). Mikrobiologiczna
ocena czystosci sanitarnej wybranych produktéw
mlecznych. Badanie czystosci mikrobiologicznej
owocdw i warzyw. Drobnoustroje surowcéw
dodatkowych (przyprawy, rodzynki, orzeszki
arachidowe, ptatki owsiane). Czystos¢
mikrobiologiczna wedlin. Mikrobiologiczne badanie jaj.
Ocena skazenia mikrobiologicznego pasz- izolacja
grzybdw strzepkowych i bakterii Badanie wptywu
czynnikéw Srodowiska na bakterie: temperatury, pH,
promieniowania UV.

Efekty uczenia sie dla

4. Metody prowadzenia zajeé, weryfikacji efektow uczenia sie i warunki zaliczenia

Forma zaje¢

Metody prowadzenia zajec:

Wyktad

Metody (sposoby) weryfikacji: Udziat:
Wyktad

Zaliczenie pisemne 100%

Warunki zaliczenia przedmiotu:

uzyskanie co najmniej 51% sumy punktéw z egzaminu

Metody prowadzenia zajec:

Cwiczenia laboratoryjne

Metody (sposoby) weryfikacji: Udziat:
Cwiczenia laboratoryjne Kolokwium 100%

Warunki zaliczenia przedmiotu:

obecnos¢ na co najmniej 80% zajec¢ ¢wiczeniowych
uzyskanie co najmniej 51% sumy punktdw z kolokwium

Efekt

Ucrenia Metody (sposoby) weryfikacji

sie dla

Srzedmlot Zaliczenie pisemne Kolokwium
W1 X X

W2 X X

Ul X

U2 X
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K1 X

5. Literatura
Literatura podstawowa

1. Mikroorganizmy w zywnosci i zywieniu pod red. J. Gaweckiego i Z. Libudzisz Poznan: Wydawnictwo Akademii Rolniczej
im. Augusta Cieszkowskiego, 2006. Mikrobiologia zywnosci: teoria i ¢wiczenia pod red. M. Wojtatowicz, R.
Stempniewicz, B. Zarowskiej Wroctaw : Wydawnictwo Uniwersytetu Przyrodniczego, 2009.

Literatura uzupetniajaca

1. Higiena produkcji zywnosci pod red. Danuty Kotozyn-Krajewskiej. Warszawa: Wydawnictwo SGGW, 2013.
Mikrobiologia w towaroznawstwie zywnosci pod red. tucji taniewskiej-Trokenheim, Olsztyn: Wydawnictwo
Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego, 2009.

6. Naktad pracy studenta - bilans godzin i punktéw ECTS

Obcigzenie
Aktywnos¢ studenta studenta
Liczba godzin

Zajecia prowadzone

z bezposrednim udziatem Wyktad 16
nauczyciela akademickiego
lub innych os6b Cwiczenia laboratoryjne 8
prowadzacych zajecia
Konsultacje 2
Przygotowanie do zajec 5
Praca wtasna studenta
Studiowanie literatury 8
Inne (przygotowanie do egzaminu) 15
taczny naktad pracy studenta 54
Liczba punktéow ECTS 2

* Godzina (dydaktyczna) oznacza 45 minut
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