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1. Informacje podstawowe

Jednostka zarzadzajaca kierunkiem studiéw
Wydziat Hodowli i Biologii Zwierzat

Poziom studiow

pierwszego stopnia (inz.)

Profil studiow
Profil ogdlnoakademicki

Forma studiow
studia niestacjonarne

Wymagania wstepne

Przedmioty brak przedmiotéw wprowadzajgcych

wprowadzajace

Koordynator Jarostaw Poberezny
Okres Forma i godziny zajec
Semestr 3 * Wyktad: 9, Zaliczenie na ocene; w tym zajecia zdalne:

° Wyktad synchroniczny: 9
* Cwiczenia audytoryjne: 9, Zaliczenie na ocene
2. Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kod Opis efektdw uczenia sie
Wiedza:

brak wymagan
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Kod Opis efektow uczenia sie

wil Zna i rozumie w pogtebionym stopniu definicje
i pojecia zwigzane z towaroznawstwem surowcéw
i produktéw pochodzenia roslinnego; zasady
klasyfikacji grupy surowcdw roslinnych i rozréznia
charakterystyke towaroznawcza surowcoéw
pochodzenia roslinnego.

W2 Zna i rozumie zasady prawa zywnosciowego oraz
norm z zakresu dziatania systeméw jakosci
i bezpieczenstwa pozyskiwania i przetwarzania
surowcédw pochodzenia roslinnego.

Umiejetnosci:

ul Potrafi korzysta¢ i stosowa¢ metody laboratoryjne
w analizie jakosciowe;j i iloSciowe] surowcéw
roslinnych.

u2 Potrafi gromadzi¢ niezbedne informacje z zakresu

towaroznawstwa; okresla standardy jakosciowe
produktéw spozywczych.

Kompetencje spoteczne:

K1 Jest gotéw do aktywnej postawy i jest zdolny do pracy
samodzielnej i w zespole.

K2 Jest gotéw do ciggtego ksztatcenia w aspekcie
wykonywanych czynnosci zwigzanych z oceng
jakosciowa produktéw pochodzenia roslinnego
podczas pracy zawodowej; wypetnia zobowigzania
spoteczne dotyczgce zagrozeh zwigzanych
Z nieprawidtowym oznaczeniem i gabarytem
produktéw spozywczych; bierze udziat
w wspdtorganizowaniu dziatalnosci na rzecz otoczenia
spoteczno-gospodarczego.

Odniesienie

do kierunkowych
efektow uczenia sie

Z0O 01 K W08

Z0 01 K_W08

Z0_ 01 K_U07

70 01 K U10

70 01 K K01

Z0_01_K KO3

3. Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

1. Podstawowe pojecia i okreslenia z zakresu
towaroznawstwa zywnosci.

2. Analiza sensoryczna w towaroznawczej ocenie
Zywnosci.

3. Baza surowcowa i produkcja dla przetwérstwa
Spozywczego.

4. Rynkowe uwarunkowania produkcji zywnosci.

5. \Ocena towaroznawcza surowcéw rolnych dla

przetwdrstwa spozywczego.

6. Charakterystyka towaroznawcza poszczegélnych grup
produktéw spozywczych.

7. Znakowanie zywnosci.
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Formy zajec

Wyktad, Wyktad
synchroniczny

Wyktad, Wyktad
synchroniczny

Wyktad, Wyktad
synchroniczny

Wyktad, Wyktad
synchroniczny

Wyktad, Wyktad
synchroniczny

Wyktad, Wyktad
synchroniczny

Wyktad, Wyktad
synchroniczny

Odniesienie
do charakterystyk
PRK
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P6S_WG P6S_WK
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Efekty uczenia sie dla
przedmiotu

W1, W2

W1, W2

W1, W2

W1, W2

W1, W2

W1, w2

W1, W2
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Lp.

10.

11.

12.

13.

14.
15.

16.

17.
18.

Tresci programowe

Opakowania do zywnosci i ich znaczenie w ocenie
towaroznawczej zywnosci.

Przepisy prawne z zakresu towaroznawczej oceny
jakosci zywnosci.

Metody sensoryczne w ocenie towaroznawczej
surowcow i przetworéw pochodzenia roslinnego.

Wymagania jakosciowe dla surowcéw roslinnych
wykorzystywanych do bezpos$redniego spozycia oraz
do przetwdrstwa.

Ocena jakosciowa przetworéw owocowych z
wykorzystaniem analiz sensorycznnych i
fizykochemicznych.

Ocena jakosciowa przetworéw warzywnych z
wykorzystaniem analiz sensorycznych i
fizykochemicznych.

Charakterystyka surowcéw i produktéw

Charakterystyka produktéw alkoholowych i
bezalkoholowych (oena jakosciowa).

Ocena jakosciowa produktéw spozywczych (kawa,
herbata) z wykorzystaniem analiz fizykochemicznych.

Charakterystyka opakowan.

Znakowanie surowcéw i produktéw pochodzenia
roslinnego.

Formy zajec

Wyktad, Wyktad
synchroniczny

Wyktad, Wyktad
synchroniczny

Cwiczenia audytoryjne

Cwiczenia audytoryjne

Cwiczenia audytoryjne

Cwiczenia audytoryjne

Cwiczenia audytoryjne
Cwiczenia audytoryjne

Cwiczenia audytoryjne

Cwiczenia audytoryjne

Cwiczenia audytoryjne

Efekty uczenia sie dla

przedmiotu

W1, W2

W1, w2

Ul, U2, K1, K2

Ul, U2, K1, K2

Ul, U2, K1, K2

Ul, U2, K1, K2

Ul, U2, K1, K2
Ul, U2, K1, K2

Ul, U2, K1, K2

Ul, U2, K1, K2
Ul, U2, K1, K2

4. Metody prowadzenia zajec, weryfikacji efektow uczenia sie i warunki zaliczenia

Forma zaje¢

Wyktad

Metody prowadzenia zajec:

Wyktad

Metody (sposoby) weryfikacji:

Zaliczenie pisemne

Kolokwium

50%
50%

Warunki zaliczenia przedmiotu:

Udziat:

Uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiggniecie efektdéw uczenia

W1 iW2.

a) od 91% bardzo dobry (5,0);

)
) od 71% dobry (4,0);
)
)

od 51% dostateczny (3,0);

od 61% dostateczny plus (3,5);

f) ponizej 51% niedostateczny (2,0).
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Cwiczenia audytoryjne

Metody prowadzenia zajec:

Cwiczenia laboratoryjne

Metody (sposoby) weryfikacji: Udziat:
Sprawozdanie 50%
Kolokwium 50%

Warunki zaliczenia przedmiotu:

Wymagana obecnos¢ na co najmniej 90% zaje¢ ¢wiczeniowych.

Sprawozdania:

uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiagniecie efektéw uczenia.
Kolokwium:

a) od 91% bardzo dobry (5,0);

b) od 81% dobry plus (4,5);

¢) od 71% dobry (4,0);

d) od 61% dostateczny plus (3,5);

e) od 51% dostateczny (3,0);

f) ponizej 51% niedostateczny (2,0).

Ez(zlétnia Metody (sposoby) weryfikacji

sie dla

Srzedmiot Zaliczenie pisemne Kolokwium Sprawozdanie
wil X X

w2 X X

ul X x

u2 X X

K1 X

K2 X

Wygenerowano: 2024-11-15 12:11

4/5



5. Literatura

Literatura podstawowa
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5.
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Matecka M. red. 2011. Towaroznawstwo w zapewnieniu jakosci zywnosci i bezpieczenstwa konsumenta. Wyd.
Uniwersytetu Ekonomicznego, Poznan.

Gawecki J. 2005. Zywienie cztowieka. Tom 1. Podstawy Nauki o Zywieniu. PWN.

Literatura uzupetniajaca

1.

e wh

Cichon Z. red. 2009. Towaroznawstwo zywnosci: podstawowe metody analityczne. Wyd. Uniwersytetu
Ekonomicznego, Krakéw.

Gawecki J., Mossor-Pietraszewska T. 2006. Kompendium wiedzy o zywnosci, zywieniu i zdrowiu. PWN
Gawecki )., Roszkowski W. 2009. Zywienie cztowieka a zdrowie publiczne. PWN

Roszkowski W. 2005. Podstawy nauki o zywieniu cztowieka. SGGW.

Czasopisma branzowe: Przemyst spozywczy, Przemyst fermentacyjny i owocowo-warzywny. Wydawnictwo SIGMA-
NOT, Warszawa

6. Naktad pracy studenta - bilans godzin i punktéw ECTS

Obcigzenie

Aktywnos¢ studenta studenta

Zajecia prowadzone

Liczba godzin

z bezposrednim udziatem Wyklad 9

nauczyciela akademickiego

::rg\jvnan dﬁcthﬁsg t;ajecia Cwiczenia audytoryjne 9
Przygotowanie do zajec 5
Studiowanie literatury 10

Praca wtasna studenta Konsultacje 2
Przygotowanie do zaliczenia 5
Przygotowanie sprawozdania 10

taczny nakiad pracy studenta 50

Liczba punktéw ECTS 2

* Godzina (dydaktyczna) oznacza 45 minut
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