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chemia, fizyka chemia analityczna

Jan Lamkiewicz

Forma zaliczenia
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Forma prowadzenia i godziny zaje¢
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Cwiczenia laboratoryjne: 20
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Kod Opis efektow uczenia sie
Wiedza:
W1 Ma uporzadkowang i podbudowang teoretycznie

wiedze obejmujaca sterowanie procesami
technologicznymi on-line.

Umiejetnosci:

ul Potrafi sterowac on-line procesami w chemii
i technologii zywnosci i zywienia, potrafi dobrac
wtasciwe metody i narzedzia do analizy danych

u2 Potrafi planowac i organizowac prace zespotu,
podejmowac rézne role, w tym wiodaca, a takze
wspotdziatac z jego innymi cztonkami.

Kompetencje spoteczne:

K1 Mysli i dziata w sposéb przedsiebiorczy, jest otwarty
na nowe pomysty i podejscia, ktére moga przyczynié
sie do rozwoju chemii i technologii zywnosci i zywienia
i poprawy jakosci produktéw, a takze Srodowiska.

Odniesienie
do kierunkowych
efektow uczenia sie

TCZ_02_K_WO03

TCZ_02_K_U02

TCZ_02_K_U06

TCZ_02_K_K03

3. Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

1. Wiadomosci wstepne dotyczace sterowania on-line
procesami technologicznymi, Oméwienie sylabusa.
Charakterystyka wielkosci mierzonych. Wady i zalety

sterowania on-line. Bezpieczehstwo systemoéw on-line.

Dane wejsciowe i wyjsciowe. Algorytmy analizy
danych oraz sterowania. Metody pomiarowe wielkosci
fizycznych i chemicznych. Pomiary i sterowanie on-
line. Systemy pomiarowo regulacyjne. Klasyfikacja
uktadéw regulacji automatycznej. Uktady sterowania i
sygnalizacji. Komputery i oprogramowanie
wykorzystywane w systemach on-line w sterowaniu.
Projektowanie uktadéw sterowania. Internet of Things
(1oT) in food industry. Przyktady proceséw w
technologicznych wykorzystujacych sterowanie on-
line.

2. Wykonanie ¢wiczeh z wykorzystaniem sterowania on-
line. Sterowanie procesem destylacji, fermentacji,
pasteryzacji temperatury zbiornika, komory
chtodniczej, separacji surowcéw i produktéw.

Formy zajec

Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne

Odniesienie
do charakterystyk
PRK

P7S_WG

P75_UW

P7S_UO

P7S_KO

Efekty uczenia sie dla

przedmiotu

w1

ul, U2, K1

4. Metody prowadzenia zajec¢, weryfikacji efektow uczenia sie i warunki zaliczenia

Forma zajeé
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Metody prowadzenia zajec:

Wyktfad, Dyskusja, Pokaz

Metody (sposoby) weryfikacji: Udziat:
Wyktad
Zaliczenie pisemne 100%
Warunki zaliczenia przedmiotu:
min 50% plua 1 punkt
Metody prowadzenia zajec:
Cwiczenia laboratoryjne
Metody (sposoby) weryfikacji: Udziat:
Cwiczenia laboratoryjne Wyniki badanh 50%
Sprawozdanie 50%
Warunki zaliczenia przedmiotu:
Wykonanie ¢wiczen i przygotowanie sprawozdania (raportu)
Efekt -
uczenia Metody (sposoby) weryfikacji
sie dla
grzedmlot Zaliczenie pisemne Sprawozdanie Wyniki badan
W1 X
ul X X
u2 X X
K1 X X

5. Literatura

Literatura podstawowa

1. Materiaty i broszury udostepnione przez producentéw urzadzen automatyki przemystowej

2. Marek Ludwicki, Michat Ludwicki Sterowanie procesami technologicznymi w produkcji zywnosci, Wydawnictwo
Naukowe PWN 2015

3. P.J. Fellows, Food Processing Technology Principles and Practice Woodhead Publishing 2017, ISBN:
978-0-08-101907-8

Literatura uzupetniajaca

1. Bozoglu, F.,Ray, B., Control Technologies in the Food Industry 2001, ISBN: 978-1-58603-185-5

Aktywnos¢ studenta

6. Naktad pracy studenta - bilans godzin i punktow ECTS

Obcigzenie
studenta
Liczba godzin
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Zajecia prowadzone

z bezposrednim udziatem
nauczyciela akademickiego
lub innych os6b
prowadzacych zajecia

Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne

Przygotowanie do zajec
Studiowanie literatury
Praca wtasna studenta Konsultacje
Przygotowanie do zaliczenia
Przygotowanie sprawozdania
taczny nakiad pracy studenta
Liczba punktéw ECTS

* Godzina (dydaktyczna) oznacza 45 minut
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