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1. Informacje podstawowe

Cykl ksztatcenia (nabor)
2024/25

Kod przedmiotu
04BIOS.PIBC.2212.24

Jezyki wyktadowe
polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Brak wymagan

Przedmioty Brak przedmiotéw wprowadzajacych
wprowadzajace
Koordynator Aleksander tukanowski
Okres Forma zaliczenia
Semestr 4 Egzamin

Forma prowadzenia i godziny zajec

Wyktad: 30

Cwiczenia laboratoryjne: 30

2. Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Odniesienie

Kod Opis efektéw uczenia sie do kierunkowych

efektéw uczenia sie
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Kod Opis efektow uczenia sie
Wiedza:
w1 Wykazuje znajomos¢ podstawowych metod i technik

biotechnologicznych stosowanych w pozyskiwaniu
mikroorganizmdw wykorzystywanych w réznych
gateziach przemystu, w tym w produkcji zywnosci.

W2 Ma wiedze pozwalajgca na zrozumienie wykorzystania
organizméw zywych w réznych gateziach przemystu.

Umiejetnosci:

ul Wykonuje pod kierunkiem nauczyciela akademickiego
zadania badawcze z wykorzystaniem réznorodnych
technik laboratoryjnych stosowanych w szeroko
rozumianej biotechnologii, interpretuje wyniki
i wycigga prawidtowe wnioski.

u2 Posiada umiejetnos¢ rozwigzywania probleméw
réznych gatezi przemystu stosujac metody
biotechnologiczne.

Kompetencje spoteczne:

K1 Ma Swiadomos¢ spotecznej, zawodowej i etycznej
odpowiedzialnosci za stosowanie biotechnologii
i mikroorganizmoéw w przemysle, ochronie Srodowiska
i produkcji zywnosci.

Odniesienie
do kierunkowych
efektow uczenia sie

BIO_O1 K W12

BIO_O1 K W13

BIO_O1_K_U04

BIO_O1 K U18

BIO_O1 K K05

3. Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

1. Mikrobiologia przemystowa - wprowadzenie.
Bioprocesy przemystowe z wykorzystaniem
mikroorganizméw. Charakterystyka przemystowego
procesu biotechnologicznego. Podstawowe metody
prowadzenia fermentacji. Podstawowe typy
bioreaktoréw i typy hodowli mikroorganizméw w
bioreaktorach. Biatka organizméw jednokomérkowych
(SCP) - drozdze, grzyby strzepkowe, probiotyki,

biopreparaty. Zastosowanie biotechnologiczne bakterii

fermentacji mlekowej, bakterii z rodzaju Bacillus,
Clostridium, bakterii fermentacji octowe;.
Biotechnologia antybiotykéw. Mikroorganizmy w
ochronie $rodowiska.

Screening drobnoustrojéw do proceséw
przemystowych. Sposoby konserwac;ji i
przechowywania szczepéw drobnoustrojéw
przemystowych. Mykotoksyny i grzyby
mykotoksynotwércze - klasyfikacja i szkodliwos¢.
Fermentacja alkoholowa - drozdze, technologia i
grzyby towarzyszace. Produkcja kwasu cytrynowego.

Wygenerowano: 2025-05-23 09:58

Formy zajec

Wyktad

Odniesienie

do charakterystyk

PRK

P6S_WG P6S_WG_inz

P6S_WG P6S_WG_inz

P6S_UW P6S_UO
P6S_UW inz

P6S_UW

P6S_KR

Efekty uczenia sie dla

przedmiotu

W1, w2, K1

2/4



Efekty uczenia sie dla

Lp. Tresci programowe Formy zajec przedmiotu

2. Metody badah wtasciwosci biochemicznych i Cwiczenia laboratoryjne | U1, U2
fizjologicznych czystych kultur bakterii. Badanie
reakcji mikroorganizméw na zréznicowane warunki
hodowli. Produkcja kwasu mlekowego przez bakterie z
rodziny Streptococcaceae i Lactobacillaceae.
Mikrobiologiczna ocena jako$ciowa i ilosciowa
produktéw mleczarskich. Ocena stopnia wrazliwosci
mikroorganizméw na ksenobiotyki (metoda dyfuzji w
podtozu agarowym). lloSciowa i jakoSciowa analiza
sktadu bioaerozoli w oparciu 0 obowigzujace normy.
Wykorzystanie metody sedymentacyjnej i
aerospirometrycznej do oznaczenia obecnosci w
powietrzu bakterii saprotroficznych i patogendw.
Badanie mikrobiologiczne wody pitnej, ciekdéw i
zbiornikéw naturalnych. Wykorzystanie podtozy
réznicujacych do szybkiego wykrywania biologicznych
wskaznikéw skazenia Srodowiska.

Gleba jako zrédto grzybéw o znaczeniu przemystowym
- izolacja grzybdw - potencjalnych producentéw
zwiazkdw biologicznie aktywnych (metoda Warcup'a).
Mykotoksynotwdrcze grzyby i zagrozenia wynikajace z
ich obecnosci w produktach zywnosciowych, grzyby
powodujgce choroby przechowalnicze. Okreslenie
wptywu srodkdw konserwujgcych na drobnoustroje,
utrwalanie zywnosci czynnikami chemicznymi,
badanie skutecznosci utrwalania. Molekularna
identyfikacja potencjalnych zdolnosci
mykotoksynotwdrczych mikroorganizméw
zanieczyszczajacych zywnos¢ (metoda PCR). Metody
badawcze stosowane w analizach zywnosci w
laboratoriach badah zywnosci, zywienia i przedmiotéw
uzytku.

4. Metody prowadzenia zajeé, weryfikacji efektow uczenia sie i warunki zaliczenia

Forma zaje¢

Metody prowadzenia zajec:

Wyktad

Metody (sposoby) weryfikacji: Udziat:
Wyktad

Test 100%

Warunki zaliczenia przedmiotu:
Pozytywne zaliczenie testu - uzyskanie co najmniej 51% sumy punktéw.
Metody prowadzenia zajec:
Cwiczenia laboratoryjne
Metody (sposoby) weryfikacji: Udziat:
Cwiczenia laboratoryjne Kolokwium 100%

Warunki zaliczenia przedmiotu:

Obecnos¢ na zajeciach. Pozytywne zaliczenie kolokwium - uzyskanie co najmniej 51%
sumy punktéw.
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Efekt
© Metody (sposoby) weryfikacji

uczenia

sie dla

Erzedm'Ot Test Kolokwium
W1 X

W2 X

Ul X X

U2 X X

K1 X

5. Literatura
Literatura podstawowa
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6. Naktad pracy studenta - bilans godzin i punktéw ECTS

Obcigzenie
Aktywnos¢ studenta studenta
Liczba godzin

Zajecia prowadzone

z bezposrednim udziatem Wyktad 30

nauczyciela akademickiego

L;th())\jvnandyzcahc;csr?gajecia Cwiczenia laboratoryjne 30
Konsultacje 5
Przygotowanie do zajec 25

Praca wtasna studenta Studiowanie literatury 25
Przygotowanie do zaliczenia 15
Przygotowanie do egzaminu 20

taczny nakiad pracy studenta 150

Liczba punktéw ECTS 6

* Godzina (dydaktyczna) oznacza 45 minut
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