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Kod

Wiedza:
W1

Odniesienie
do kierunkowych
efektow uczenia sie

Opis efektow uczenia sie

Ma podstawowga wiedze z zakresu mikrobiologii,
rozumie i potrafi uzasadni¢ pozytywny i negatywny
wptyw mikroorganizméw na srodowisko rolnicze.

AGR 01 K W01

Umiejetnosci:

ul

u2

Potrafi postugiwa¢ sie odpowiednimi metodami
pozwalajacymi oceni¢ mikrobiologiczny sktad
jakosciowy i ilosciowy prébek srodowiskowych, zna
metody hodowlane, wiasciwe urzadzenia i aparature.

AGR 01 K_UO01

Potrafi prawidtowo zaplanowacd i wykona¢ proste
zadania badawcze z zakresu mikrobiologii rolniczej,
potrafi samodzielnie opracowac i zaprezentowad
wyniki oraz sformutowa¢ wnioski.

AGR_O1 K U13

Kompetencje spoteczne:

K1l

Lp.

Jest przygotowany do ciggtego doksztatcania
i doskonalenia, do pracy samodzielnej i w grupie.

AGR_01 K K02

3. Tresci programowe

Tresci programowe Formy zajec
Ogélna charakterystyka mikroorganizméw -
wystepowanie, znaczenie, przynalezno$¢ do domen.
Mikroorganizmy pro- i eukariotyczne, réznice w
budowie komérki. R6znorodnos¢ form morfologicznych
bakterii i sposoby rozmnazania. Typy i sposoby
poruszania sie bakterii. Rodzaje i budowa form
przetrwalnych bakterii. Proces sporulacji. Metabolizm
drobnoustrojéw - autotrofy, heterotrofy, oddychanie
tlenowe i beztlenowe, typy fermentacji. Znaczenie
fermentacji mlekowej w produkcji kiszonek.
Mikroorganizmy obecne w kiszonkach. Probiotyki i ich
znaczenie dla organizmu zwierzat gospodarczych.
Gleba jako $rodowisko bytowania i rozwoju
mikroorganizméw.

Wyktad

Wygenerowano: 2025-05-23 10:10

Odniesienie
do charakterystyk
PRK

P6S_WG

P6S_UW P6S_UU
P6S_UW_inz

P6S_UW P6S_UW_inz

P6S_KK

Efekty uczenia sie dla

przedmiotu

w1
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Lp. Tresci programowe

2. Zasady bezpieczehstwa w pracach
mikrobiologicznych. Metody niszczenia
drobnoustrojéw. Sposoby izolacji mikroorganizméw ze
srodowisk naturalnych. Podtoza mikrobiologiczne i
hodowla drobnoustrojéw. Technika wykonywania
preparatéw mikrobiologicznych i mikroskopowanie.

Morfologia i ruch bakterii wtasciwych. Metody
barwienia ztozonego bakterii. Charakterystyka
promieniowcéw i sposoby oceny wrazliwosci

Efekty uczenia sie dla

Formy zajec przedmiotu

Cwiczenia laboratoryjne | W1, U1, U2, K1

wybranych bakterii na antybiotyki. Biodegradacja

weglowodandw i biatek sposoby jej wykrywania.

Oddychanie beztlenowe i tlenowe mikroorganizméw -
fermentacja alkoholowa, mlekowa, mastowa, tzw.
octowa i cytrynowa. Znaczenie tych proceséw dla

mikroorganizméw i gospodarki cztowieka.

Mikrobiologiczne przemiany nieorganicznych form
azotu - nitryfikacja i jej znaczenie dla Srodowiska.
Wigzanie N2 przez bakterie wolnozyjace i

symbiotyczne. Bakterie wskaznikowe czystosci
mikrobiologicznej réznych srodowisk. Okreslanie

miana coli.

4. Metody prowadzenia zajeé, weryfikacji efektow uczenia sie i warunki zaliczenia

Forma zaje¢

Wyktad

Wygenerowano: 2025-05-23 10:10

Metody prowadzenia zajec:

Wyktad

Metody (sposoby) weryfikacji: Udziat:

Egzamin pisemny

100%

Warunki zaliczenia przedmiotu:

Warunkiem zaliczenia przedmiotu jest uzyskanie na egzaminie oceny minimum
dostatecznej przy zastosowaniu ponizszej skali ocen (w % podano stopien osiagniecia

efektéw uczenia sie):

a)

0d 91%
od 81%
od 71%
0d 61%
od 51%
ponizej 51%

bardzo dobry (5,0);
dobry plus (4,5);
dobry (4,0);
dostateczny plus (3,5);
dostateczny (3,0);
niedostateczny (2,0).
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Cwiczenia laboratoryjne

Efekt
uczenia
sie dla
przedmiot
u

w1
ul
u2

K1l

Literatura podstawowa

A WN R

Metody prowadzenia zajec:

Cwiczenia laboratoryjne

Metody (sposoby) weryfikacji: Udziat:
Kolokwium 100%
Warunki zaliczenia przedmiotu:

W trakcie zaje¢ zostang przeprowadzone 3 kolokwia pisemne (pytania otwarte).
Warunkiem zaliczenia przedmiotu jest uzyskanie oceny minimum dostatecznej z
kazdego z nich przy zastosowaniu ponizszej skali ocen (w % podano stopien
osiagniecia efektdéw uczenia sie):

a) 0d91% bardzo dobry (5,0);

b) o0d 81% dobry plus (4,5);

¢) od71% dobry (4,0);

d) od61% dostateczny plus (3,5);
e) od51% dostateczny (3,0);

f)  ponizej 51% niedostateczny (2,0).

Ocena z zaliczenia to Srednia arytmetyczna ocen czastkowych przy zatozeniu, ze
student osiggnat w stopniu co najmniej dostatecznym weryfikowane zaktadane
efekty uczenia sie. Stosuje sie ponizsza zasade:

a) o0d4,76 bardzo dobry (5,0);

b) od 4,26 dobry plus (4,5);

c) od3,76 dobry (4,0);

d) od 3,26 dostateczny plus (3,5);
e) od 3,00 dostateczny (3,0);

f)  ponizej 3,00 niedostateczny (2,0).

Metody (sposoby) weryfikacji

Egzamin pisemny Kolokwium
X X
X
X
X

5. Literatura
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Literatura uzupetniajaca
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6. Naktad pracy studenta - bilans godzin i punktéw ECTS

Aktywnos¢ studenta

Zajecia prowadzone

z bezposrednim udziatem
nauczyciela akademickiego
lub innych os6b
prowadzacych zajecia

Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne

Konsultacje
Przygotowanie do zajec
Praca wtasna studenta Studiowanie literatury
Przygotowanie do zaliczenia
Przygotowanie do egzaminu
taczny nakiad pracy studenta
Liczba punktéow ECTS

* Godzina (dydaktyczna) oznacza 45 minut
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Obcigzenie
studenta
Liczba godzin

18

18

20
30
17
17
125
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