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1. Informacje podstawowe

Cykl ksztatcenia (nabor)

technologia i chemia zywnosci 2024/25

Jednostka zarzadzajaca kierunkiem studiéow
Wydziat Technologii i Inzynierii Chemicznej

Poziom studiéw
drugiego stopnia (mgr)

Profil studiow
Profil ogdélnoakademicki

Forma studiow
studia stacjonarne

Wymagania wstepne

Przedmioty

wprowadzajace

Koordynator

Okres
Semestr 3

Kod przedmiotu
02TCZS.DM4C.3225.24

Jezyki wyktadowe
polski

Obligatoryjnos¢
Fakultatywny

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Grazyna Gozdecka

Forma zaliczenia
Zaliczenie na ocene

Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15
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Odniesienie Odniesienie

Kod Opis efektéw uczenia sie do kierunkowych do charakterystyk
efektow uczenia sie PRK
Wiedza:
W1 Zna i rozumie gtéwne trendy rozwojowe oraz kierunki | TCZ_02_K W02, P7S_WG, P7S_WK
badan w chemii i technologii zywnosci i zywienia, TCZ_02_K W06

efektem ktdrych jest opracowywanie innowacyjnych
produktéw z uwzglednieniem motywoéw dziatania

i uwarunkowan np. ekonomicznych, spotecznych

i etycznych.

Kompetencje spoteczne:

K1 Rozumie potrzebe wypetniania zobowigzah TCZ_02_K K02 P7S_KO
spotecznych, inspirowania i organizowania dziatalnosci
na rzecz srodowiska spotecznego, inicjowania dziatan
na rzecz interesu publicznego, zgodnie z warto$ciami
moralnymi i etycznymi, dbajac o dobro spotecznosci
i Srodowiska naturalnego.

3. Tresci programowe

Efekty uczenia sie dla

Lp. Tresci programowe Formy zaje¢ przedmiotu

1. Poziomy i obszary innowacyjnosci. Motywy dziatanosci | Wyktad W1, K1
innowacyjnej przedsiebiorstw. Postawy konsumentéw
wobec produktéw innowacyjnych i potencjalne
potrzeby spoteczne. Obszary badanh i trendy
prowadzace do pojawiania sie nowych technologii,
sktadnikéw i produktéw. Potencjalne zagrozenia
zdrowotne, etyczne i Srodowiskowe zwigzane z
wprowadzaniem nowych substancji.

4. Metody prowadzenia zajeé, weryfikacji efektow uczenia sie i warunki zaliczenia

Forma zaje¢
Metody prowadzenia zajec:

Wyktad, Dyskusja

Metody (sposoby) weryfikacji: Udziat:
Wyktad
Referat 100%
Warunki zaliczenia przedmiotu:
Przygotowanie i ztozenie referatu.
Efekt
uczenia Metody (sposoby) weryfikacji
sie dla
przedmiot
u Referat
W1 X
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K1 X

5. Literatura
Literatura podstawowa

1. Transfer wiedzy i dyfuzja innowacji jako Zrédto konkurencyjnosci przedsiebiorstw przemystu spozywczego w Polsce,
Firlej K., Zmija D., Wydawnictwo: Fundacja Uniwersytetu Ekonomicznego w Krakowie, 2014.

2. Publikacje naukowe z zakresu innowacji, badania nad nowymi sktadnikami, nowymi zastosowaniami sktadnikdéw,
innowacyjnymi rozwigzaniami technologicznymi itp.

3. Obowigzujgce akty prawne

4. Podrecznik Oslo 2018 ZALECENIA DOTYCZACE POZYSKIWANIA, PREZENTOWANIA | WYKORZYSTYWANIA DANYCH
DOTYCZACYCH INNOWAC]I WYDANIE 4

Literatura uzupetniajaca

1. Surowce pochodzenia zwierzecego jako zrédto sktadnikdw bioaktywnych Stupski J., Tarko T., Drozdz I. (red.), Oddziat
Matopolski Polskiego Towarzystwa Technologéw Zywnoéci, 2018, ISBN 978-83-946796-2-0

6. Naktad pracy studenta - bilans godzin i punktéw ECTS

Obcigzenie
Aktywnos¢ studenta studenta
Liczba godzin

Zajecia prowadzone

z bezposrednim udziatem

nauczyciela akademickiego | Wyktad 15
lub innych oséb

prowadzgcych zajecia

Przygotowanie referatu 7
Praca wtasna studenta Zbieranie informacji do zadanej pracy 6

Konsultacje 2
taczny naktad pracy studenta 30
Liczba punktow ECTS 1

* Godzina (dydaktyczna) oznacza 45 minut
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