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1. Informacje podstawowe

Cykl ksztatcenia (nabor)
2025/26

Specjalnos¢: analityka chemiczna i spozywcza Kod przedmiotu

Jednostka zarzadzajaca kierunkiem studiow

02TCACS.DI2D.1086.25

Wydziat Technologii i Inzynierii Chemicznej Jezyki wyktadowe

Poziom studiéw
drugiego stopnia (mgrinz.)

Profil studiéw
Profil ogélnoakademicki

Forma studiéow
studia stacjonarne

Wymagania wstepne

polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy fakultatywny

Blok zajeciowy
Przedmioty specjalnosciowe

Przedmioty

wprowadzajace

Koordynator Joanna Szulc
Okres Forma zaliczenia
Semestr 2 Egzamin

Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15
Cwiczenia laboratoryjne: 15
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2. Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Liczba

punktéw ECTS

3.0
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Kod Opis efektow uczenia sie
Wiedza:
W1 Ma wiedze dotyczaca wybranych metod analitycznych

stosowanych w przemysle rolno-spozywczym
Umiejetnosci:

ul Potrafi planowac i przeprowadza¢ doswiadczenia,
interpretowac uzyskane wyniki, zestawia¢ je z danymi
literaturowymi i wycigga¢ wnioski.

Kompetencje spoteczne:

K1 Potrafi pracowa¢ w zespole przyjmujgc w nim rézne
role.

Odniesienie
do kierunkowych
efektow uczenia sie

TC_02_K_WO05

TC_02_K_U03

TC_02_K K06

3. Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

1. Podziat metod badan zywnosci ze wzgledu
charakterystyke surowcéw i produktéw spozywczych,
zasady pobierania i przygotowywania préb do badan,
wybrane metody sensoryczne, wybrane metody
instrumentalne, metody immunoenzymatyczne,
metody mikrobiologiczne. Badania przechowalnicze.
Badania migracji opakowan do zywnosci.

2. Wykonanie 4 ¢wiczen laboratoryjnych sposréd
proponowanych:
Badanie wrazliwosci sensorycznej, ocena
organoleptyczna wybranych produktéw spozywczych.
Badanie zawartosci ekstraktu w surowcach i
produktach spozywczych. Badanie zwartosci wody z
pomiarem aktywnosci wodnej. Badania jako$ci miodu
w wykorzystaniem metody konduktometrycznej.
Badanie jakosci soku. , ocena i pomiar barwy
wybranych produktéw spozywczych. Badanie jakosci
skrobi. Badania migracji ogéinej opakowan w ptynach
modelowych imitujacych zywnos¢.

Formy zajec

Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne

Odniesienie
do charakterystyk
PRK

P7S_WG_inz P7S_WG

P7S_UW_inz P7S_UW

P7S_KO

Efekty uczenia sie dla
przedmiotu

W1

W1, U1, K1

4. Metody prowadzenia zaje¢, weryfikacji efektow uczenia sie i warunki zaliczenia

Forma zaje¢

Metody prowadzenia zajec:

Wyktad

Metody (sposoby) weryfikacji:

Wykfad Egzamin pisemny

100%

Warunki zaliczenia przedmiotu:

Udziat:

Uzyskanie minimum 51% punktéw potwierdzajgcych osiggniecie kazdego z
zaktadanych efektéw uczenia sie.
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Metody prowadzenia zajec:

Cwiczenia laboratoryjne

Metody (sposoby) weryfikacji: Udziat:
) Kolokwium 50%
Cwiczenia laboratoryjne :

Sprawozdanie 50%

Warunki zaliczenia przedmiotu:

Wymagana obecnos¢ na co najmniej 80% zaje¢ ¢wiczeniowych i aktywny w nich
udziat oraz uzyskanie przynajmniej 51% punktéw potwierdzajgcych osiagniecie
kazdego z zaktadanych efektéw uczenia sie.

Efekt

Ucrenia Metody (sposoby) weryfikacji

sie dla

Srzedmmt Egzamin pisemny Sprawozdanie Kolokwium
wil X X

Ul X

K1 X

5. Literatura
Literatura podstawowa

1. Sikorska E. 2019. Spektroskopia optyczna w ocenie jakoSci zywnosci. Wydawnictwo Uniwersytetu Ekonomicznego

2. Babicz-Zielifska E., Rybowska A., Obniska W., 2016. Sensoryczna ocena jakosci zywnosci. Akademia Morska w Gdyni

3. Nogala-Katucka M. (red.), 2016. Analiza zywnosci : wybrane metody oznaczen jakosciowych i iloSciowych sktadnikéw
zywnosci. Wydawnictwo Uniwersytetu Przyrodniczego

Literatura uzupetniajaca

1. Gawecki J., Barytko-Pikielna N., 2015. Zmysty a jakos¢ zywnosci i zywienia. Wydawnictwo Uniwersytetu
Przyrodniczego
2. Kolek Z., Zabifska K., 2007. Wybrane instrumentalne metody badawcze. Wydawnictwo Akademii Ekonomicznej

6. Naktad pracy studenta - bilans godzin i punktow ECTS

Obcigzenie
Aktywnos¢ studenta studenta
Liczba godzin

Zajecia prowadzone

z bezposrednim udziatem Wyktad 15
nauczyciela akademickiego
\ub innych osb Cwiczenia laboratoryjne 15

prowadzacych zajecia
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Konsultacje
Przygotowanie do zajec
Studiowanie literatury

Praca wtasna studenta
Przygotowanie do egzaminu
Przygotowanie sprawozdania
Przygotowanie do zaliczenia

taczny nakiad pracy studenta
Liczba punktéw ECTS

* Godzina (dydaktyczna) oznacza 45 minut
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