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1. Informacje podstawowe

Cykl ksztatcenia (nabor)
2024/25

Kod przedmiotu
04PZS.PI1C.2076.24

Jezyki wyktadowe

Wydziat Rolnictwa i Biotechnologii polski

Poziom studiow
pierwszego stopnia (inz.)

Profil studiow
Profil ogdlnoakademicki

Forma studiéw
studia stacjonarne

Wymagania wstepne

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Brak wymagan.

Przedmioty Brak przedmiotéw wprowadzajacych.
wprowadzajace
Koordynator Mariusz Bogucki
Okres Forma i godziny zajec
Semestr 1 * Wykfad: 10, Egzamin
* Cwiczenia laboratoryjne: 30, Zaliczenie na ocene
2. Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Odniesienie
Kod Opis efektéw uczenia sie do kierunkowych
efektéw uczenia sie
Wiedza:
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Liczba
punktow ECTS
3

Odniesienie
do charakterystyk
PRK
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Odniesienie Odniesienie

Kod Opis efektéw uczenia sie do kierunkowych do charakterystyk
efektow uczenia sie PRK
w1 Zna podstawowe technologie chowu zwierzat PZ 01 K W13 P6S_WG P6S_WG _inz

gospodarskich w celu uzyskania produktéw miesnych
oraz pochodzenia zwierzecego. Zna wartos¢ odzywcza
réznych gatunkéw miesa i produktéw pochodzenia
zwierzecego oraz czynniki wptywajace na ich jakosc.

Umiejetnosci:

ul Ma podstawowg umiejetnos¢ zaplanowania PZ 01 K U10 P6S_UW P6S_UW inz
i wyprodukowania zywnosci pochodzenia zwierzecego.
Potrafi dokona¢ oceny réznych gatunkéw miesa
i produktéw pochodzenia zwierzecego oraz
identyfikuje czynniki wptywajace na ich jakos¢.

Kompetencje spoteczne:

K1 Jest gotédw do oceny skutkéw wykonywanej PZ 01 K K01 P6S KR
dziatalnosci w zakresie produkcji zwierzecej. Ma
Swiadomos¢ znaczenia spotecznej, zawodowe;j
i etycznej odpowiedzialnosci za produkcje zywnosci
wysokiej jakosci, dobrostan zwierzat oraz
ksztattowanie i stan $srodowiska naturalnego.

3. Tresci programowe

Lp. Tresci programowe Formy zajec Efekty uczenia sie dla

przedmiotu
1. Gospodarcze znaczenie bydta, trzody chlewnej i Wyktad W1
drobiu, kierunki produkcji, podstawy organizacji
hodowli. Typy uzytkowe i rasy.
2. Rozréd zwierzat. Zywienie i warunki utrzymania. Cwiczenia laboratoryjne | W1, U1, K1

Technologie odchowu, chowu i tuczu. Technologie i
systemy utrzymania zwierzat gospodarskich.
Dobrostan w produkcji zwierzecej. Ocena uzytkowosci
miesnej, mlecznej i niesnej oraz ocena jakoSciowa
pozyskanych produktéw. Wartos¢ odzywcza i ocena
jakosciowa miesa, mleka i jaj.

4. Metody prowadzenia zajeé, weryfikacji efektow uczenia sie i warunki zaliczenia

Forma zaje¢

Metody prowadzenia zajec:

Wyktad
Metody (sposoby) weryfikacji: Udziat:
Wyktad Egzamin pisemny 100%

Warunki zaliczenia przedmiotu:

Uzyskanie co najmniej 51% punktdw potwierdzajacych osiggniecie kazdego z
efektéw uczenia.
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Metody prowadzenia zajec:

Cwiczenia laboratoryjne

Metody (sposoby) weryfikacji: Udziat:
Cwiczenia laboratoryjne Kolokwium 100%
Warunki zaliczenia przedmiotu:

Uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiggniecie kazdego z
efektéw uczenia (3 kolokwia pisemne).

Efekt

Ucrenia Metody (sposoby) weryfikacji

sie dla

Srzedmlot Egzamin pisemny Kolokwium
w1 X X

Ul X

K1 X

5. Literatura
Literatura podstawowa

1. Gulinski P. 2017. Bydto domowe hodowla i uzytkowanie. PWN.
2. Rekiel A., Szwaczkowski T., Eckert R., 2019. Hodowla i chéw $win. Wydawnictwo UP Poznan.
3. Jankowski J., 2008. Hodowla i uzytkowanie drobiu. Wyd. SGGW Warszawa.

Literatura uzupetniajaca

1. Czasopisma branzowe: ,Polskie Drobiarstwo”, ,Hodowca Drobiu”, ,Przeglad Hodowlany, , Trzoda chlewna”, ,,Hodowca
Bydta”.

6. Naktad pracy studenta - bilans godzin i punktow ECTS

Obcigzenie
Aktywnos¢ studenta studenta
Liczba godzin

Zajecia prowadzone

z bezposrednim udziatem Wyktad 10
nauczyciela akademickiego
lub innych osob . Cwiczenia laboratoryjne 30
prowadzacych zajecia
Konsultacje 2
Przygotowanie do zajec 3
Praca wtasna studenta
Studiowanie literatury 10
Przygotowanie do zaliczenia 20
taczny nakiad pracy studenta 75
Liczba punktéw ECTS 3
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* Godzina (dydaktyczna) oznacza 45 minut
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