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Odniesienie
Kod Opis efektow uczenia sie do kierunkowych
efektow uczenia sie

Wiedza:

wil Ma pogtebiong wiedze w zakresie wybranych TCZ_02_K W01
zagadnien chemii zywnosci, w tym poszerzong wiedze
o budowie, wystepowaniu i wtasciwosciach
najpopularniejszych barwnikéw naturalnych,
syntetycznych i mineralnych stosowanych jako dodatki
do zywnosci.

W2 Ma uporzadkowang i podbudowang teoretycznie TCZ_02 K W02
wiedze obejmujaca wybrane zagadnienia dotyczace
barwnikéw spozywczych

Umiejetnosci:

Ul Potrafi przeprowadzac eksperymenty z zakresu chemii | TCZ_02_K U02
zywnosci, dobierajac oraz stosujac wiasciwe metody
i narzedzia badawcze stosowane w produkgji i analizie
barwnikéw spozywczych, przystosowujac je lub
opracowujac nowe metody i narzedzia, jezeli
rozwigzanie problemu tego wymaga.

u2 Potrafi formutowac i testowac hipotezy zwigzane TCZ_02_K U04
z prostymi problemami badawczymi, planowa¢
eksperymenty, analizowa¢ dane i wycigga¢ wnioski
naukowe w zakresie chemii barwnikéw spozywczych

u3 Potrafi planowac i organizowa¢ prace zespotu, TCZ_02_K U06
podejmowac rézne role, w tym wiodaca, a takze
wspotdziata z jego innymi cztonkami.

Kompetencje spoteczne:

K1 Jest gotéw do krytycznej oceny posiadanej wiedzy TCZ_02_K K01
i odbieranych tresci, uznawania znaczenia wiedzy
W rozwigzywaniu probleméw zawodowych oraz
zasiegania opinii ekspertéw w przypadku trudnosci
z samodzielnym rozwigzaniem problemu.

3. Tresci programowe

Lp. Tresci programowe Formy zajec
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Efekty uczenia sie dla

Lp. Tresci programowe Formy zajec przedmiotu

1. Ogélne pojecie barwy i barwnika. Definicja i podziat Wyktad W1, W2
barwnikéw spozywczych. Wybrane barwniki naturalne
- budowa, wystepowanie i wtasciwosci (np. barwniki
izoprenoidowe, porfirynowe, flawonoidowe,
betalainowe, chinoidowe i inne) Karmele i melanoidy.
Metody pozyskiwania barwnikéw naturalnych.
Barwniki identyczne z naturalnymi: ryboflawina,
kurkumina, Beta-karoten, ksantyna. Charakterystyka
najpopularniejszych barwnikéw syntetycznych
stosowanych jako dodatki do zywnosci. Barwniki
organiczne syntetyczne: zétte, np.: zétcieh kwasowa,
tartrazyna, z6tcien pomaranczowa S, czerwone, np.:
czerwien koszelinowa, amarant, szartat, niebieskie,
np.: btekit patentowy V, indygotyna; czarne, np.: czeri
brylantowa. Nieorganiczne substancje barwigce
(barwniki mineralne).

Prawo regulujace stosowanie substancji barwigcych.

2. Tres¢ ¢wiczen laboratoryjnych stanowi uzupetnienie Cwiczenia laboratoryjne | U1, U2, U3, K1
wyktadu o zagadnienia praktyczne. Synteza
wybranych grup barwnikéw. Spektrofotometryczna i
chromatograficzna ocena wybranej grupy barwnikéw.
Barwniki roslinne. Wykrywanie i identyfikacja
syntetycznych barwnikéw w produktach spozywczych.
Analiza barwnikéw antocyjanowych i karotenowych w
wybranych produktach owocowych. Fotodegradacja
barwnikéw.

4. Metody prowadzenia zajeé, weryfikacji efektow uczenia sie i warunki zaliczenia

Forma zajed

Metody prowadzenia zajec:

Wyktad

Metody (sposoby) weryfikacji: Udziat:
Wyktad

Kolokwium 100%

Warunki zaliczenia przedmiotu:
Zaliczenie kolokwium - minimum 51% prawidtowych odpowiedzi
Metody prowadzenia zajec:

Cwiczenia laboratoryjne

Metody (sposoby) weryfikacji: Udziat:
) Kolokwium 80%
Cwiczenia laboratoryjne )

Sprawozdanie 20%

Warunki zaliczenia przedmiotu:

Zaliczenie kolokwiéw czastkowych - minimum 51% prawidtowych odpowiedzi,
wykonanie przewidzianych harmonogramem ¢wiczen (liczbe i tematy ¢wiczen ustata
prowadzacy zajecia) i opracowanie otrzymanych wynikéw w postaci sprawozdan
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Efekt
© Metody (sposoby) weryfikacji

uczenia

sie dla

Erzedmiot Kolokwium Sprawozdanie
W1 X

W2 X

U1 X

u2 X

u3 X

K1 X

5. Literatura

Literatura podstawowa

1. Sikorski Z., Staroszczyk H., 2017 r., Chemia zywnosci Tom 1. Gtéwne sktadniki zywnosci, PWN, Warszawa

2. Kwiecien H., 2014 r., Chemia i preparatyka barwnikéw organicznych. Zachodnio-Pomorski Uniwersytet
Technologiczny, Szczecin.

3. Praca Zbiorowa Pod Red. Nauk. Piecyk M., Wotosiaka I., 2022 r., Analiza i ocena jakos$ci zywnosci. Szkota Gtéwna
Gospodarstwa Wiejskiego SGGW, Warszawia.

4. Fortuna T., Gatkowska D., Pietrzak S., Roznowski J., Socha R., 2012 r., Wybrane zagadnienia z chemii zywnosci, Wyd.
2 popr. | uzup., Wydawnictwo Uniwersytetu Rolniczego, Krakéw.

5. Sztyk E., Cichosz M., Filipiak Szok A., Jastrzebska A., Kurzawa M., 2013 r., Cwiczenia laboratoryjne z analizy zywnosci.
Wydawnictwo Naukowe UMK, Torun.

Literatura uzupetniajaca

1. Praca zbiorowa pod redakcja Sikorskiego Z., 1994 r., Chemiczne i funkcjonalne sktadniki zywnosci. WNT, Warszawa.

2. Praca zbiorowa pod redakcjg Mateckiej M., 2006 r., Wybrane metody analizy zywnosci. Wydawnictwo Akademii
Ekonomicznej, Poznah.

3. Mastowska )., 1998 r., Instrumentalne metody identyfikacji i oznaczania sktadnikéw zywnosci, cz. Il ¢éwiczenia
laboratoryjne. Politechnika tédzka, £6dz.

4. Grimm H.U., 2021 r., Chemia w pozywieniu. Wydawnictwo Vital, Biatystok

Praca zbiorowa pod red. Klepacka A., Analiza zywnosci, 2005 r., Wydawnictwo SGGW, Warszawa.

6. Praca zbiorowa pod red. Zegarska Z., 2000 r., Cwiczenia z analizy zywnosci. Wydawnictwo UWM, Olsztyn.

b

6. Naktad pracy studenta - bilans godzin i punktéw ECTS

Obcigzenie
Aktywnos¢ studenta studenta
Liczba godzin

Zajecia prowadzone

z bezposrednim udziatem Wyktad )
nauczyciela akademickiego
lub innych os6b Cwiczenia laboratoryjne .

prowadzacych zajecia
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Konsultacje
Przygotowanie do zajec
Praca wtasna studenta Studiowanie literatury
Przygotowanie sprawozdania
Przygotowanie do zaliczenia
taczny nakiad pracy studenta
Liczba punktéw ECTS

* Godzina (dydaktyczna) oznacza 45 minut
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