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Kod

Wiedza:
W1

2. Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Odniesienie
Opis efektow uczenia sie do kierunkowych
efektow uczenia sie

Ma szczeg6towa wiedze z zakresu przedmiotow TC 02_K W08
proponowanych do wyboru dotyczaca urzadzen
stosowanych w branzy biotechnologiczne;j.

Umiejetnosci:

ul

Lp.

W oparciu o szczegétowa wiedze z zakresu TC 02 K U01
przedmiotéw obieralnych nabywa oceny przydatnosci

metod i narzedzi, tym nowych osiggnie¢ techniki,

do rozwigzywania zadan inzynierskich z zakresu

technologii chemicznej.

3. Tresci programowe

Tresci programowe Formy zajec
Procesy i urzadzenia fermentacyjne. Budowa Wyktad, Wyktad
bioreaktoréw. Systemy napowietrzania cieczy w synchroniczny

bioreaktorach. Budowa i dziatanie osadnikéw,
cyklondéw i hydrocyklonéw. Instalacje do rozdziatu
mieszanin na membranach. Przeponowe wymienniki
Ciepta - ptytowe i rurowe, aparaty wielosekcyjne.
Prézniowe wyparki cienkowarstwowe. Suszarki
dyspersyjne - rozpryskowe i fluidalne. Suszarki
kontaktowe. Ekstraktor, Aparatura stosowana do
otrzymywania naturalnych produktéw zapachowych
(urzadzenia przygotowujace surowiec roslinny do
przerobu, aparaty do destylacji z parg wodna,
aparatura do otrzymywania ekstraktéw).

Przygotowanie oferty maszyn i urzadzen w formie Cwiczenia projektowe
dokumentacji projektowej obejmujacej zestawienie
maszyn i urzadzen z okreslonej grupy, na podstawie
szczego6towego rozeznania literaturowego i znajomosci
katalogéw firm. Opracowanie szczegétowej
charakterystyki maszyn, znajomos¢ ich budowy,
zastosowania, zasady dziatania. Wskazanie
wytycznych dla branz zwigzanych z charakterystyka
maszyn i urzadzen. Przygotowanie prezentacji
komputerowej wybranych maszyn i urzagdzen oraz
przedstawienie jej na forum grupy studenckiej.

Odniesienie
do charakterystyk
PRK

P7S_WG P7S_WG_inz

P7S_UK P7S_UO

Efekty uczenia sie dla

przedmiotu

Wil

W1, Ul

4. Metody prowadzenia zajeé, weryfikacji efektow uczenia sie i warunki zaliczenia

Forma zaje¢
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Wyktad

Cwiczenia projektowe

Efekt
uczenia
sie dla
przedmiot
u

W1

ul

Literatura podstawowa

Metody prowadzenia zajec:

Wyktad
Metody (sposoby) weryfikacji: Udziat:
Zaliczenie pisemne 100%

Warunki zaliczenia przedmiotu:

Uzyskanie minimum 51% punktéw potwierdzajgcych osiggniecie kazdego z
zaktadanych efektéw uczenia sie.

Metody prowadzenia zajec:

Dyskusja, Case study, Praca w grupie

Metody (sposoby) weryfikacji: Udziat:

Projekt 100%

Warunki zaliczenia przedmiotu:

Wymagana obecnos¢ na co najmniej 80% zaje¢ ¢wiczeniowych i aktywny w nich

udziat oraz uzyskanie przynajmniej 51% punktéw potwierdzajgcych osiggniecie
kazdego z zaktadanych efektéw uczenia sie.

Metody (sposoby) weryfikacji

Zaliczenie pisemne Projekt

5. Literatura

1. Lewicki P., Lenart A., Kowalczyk R., 1999 r., Inzynieria procesowa i aparatura przemystu spozywczego, WNT,

Warszawa

2. Viesterus V., Szmite I, Zilewicz A., 1992 r., Biotechnologia: substancje czynne, technologia, aparatura, WNT,

Warszawa

Literatura uzupetniajaca

1. Bednarski W., Fiedurek J. (red.), 2007 r., Podstawy biotechnologii przemystowej, WNT, Warszawa
2. Bfasinski H., Py¢ K., Rzyski E., 1990 r., Maszyny i aparatura technologiczna przemystu spozywczego, Wyd. Politechniki

tédzkiej, £6dz

6. Naktad pracy studenta - bilans godzin i punktéw ECTS

Aktywnos¢ studenta
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Obcigzenie
studenta
Liczba godzin
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Zajecia prowadzone

z bezposrednim udziatem
nauczyciela akademickiego
lub innych os6b
prowadzacych zajecia

Wyktad

Cwiczenia projektowe

Przygotowanie do zajec
Przygotowanie projektu

Praca wtasna studenta Studiowanie literatury
Przygotowanie do zaliczenia
Konsultacje

taczny nakiad pracy studenta

Liczba punktéw ECTS

* Godzina (dydaktyczna) oznacza 45 minut
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