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Koordynator Barbara Breza-Boruta

Okres Forma i godziny zajec

Semestr 1 * Wykfad: 30, Egzamin

* Cwiczenia laboratoryjne: 30, Zaliczenie na ocene
2. Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Odniesienie

Kod Opis efektéw uczenia sie do kierunkowych
efektéw uczenia sie

Wiedza:
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Odniesienie

Kod Opis efektow uczenia sie do kierunkowych
efektow uczenia sie
w1 ma podstawowg wiedze z zakresu budowy, PZ 01 K W01

w2

wystepowania, rozmnazania, metabolizmu,
systematyki i znaczenia mikroorganizméw

Zna wiasciwosci i zrédta pochodzenia PZ 01 K W08
mikroorganizmdw pozytecznych i niebezpiecznych

wystepujgcych w zywnosci oraz metody ograniczenia

ich wystepowania. Ma wiedze dotyczgca

wykorzystania drobnoustrojéw w produkcji zywnosci

Umiejetnosci:

ul

umie postugiwac sie podstawowymi metodami analizy | PZ_ 01 K UO01,
stanu mikrobiologicznego $rodowiska i zywnosci, PZ 01 K U0O8
obstuguje aparature wykorzystywang w laboratorium
mikrobiologicznym

Kompetencje spoteczne:

K1 ma Swiadomos¢ swojej wiedzy i umiejetnosci, rozumie | PZ_01 K K02
koniecznos¢ doksztatcania sie w zakresie wyuczonego
i wykonywanego zawodu, dokonuje samooceny
i wyznacza sobie kierunki rozwoju
3. Tresci programowe
Lp. Tresci programowe Formy zajec
1. Historia rozwoju mikrobiologii. Podstawowe Srodowiska | Wykfad

zycia i rola jaka w nich petnig drobnoustroje.
Mikroorganizmy pro- i eukariotyczne, réznice w
budowie komérki. Taksonomia mikroorganizméw.
Réznorodnos¢ morfologiczna bakterii oraz formy, ktére
tworzag w nastepstwie podziatu komdrki. Wzrost,
rozmnazanie i przekazywania informacji
genetycznych. Typy i sposoby poruszania sie bakterii,
taksje. Proces sporulacji. Metabolizm drobnoustrojéw -
autotrofy, heterotrofy, oddychanie tlenowe i
beztlenowe, typy fermentacji. Wykorzystanie
mikroorganizméw do produkcji zywnosci. Probiotyki -
pojecie, charakterystyka bakterii i ich wptyw na
organizm ludzki. Pojecie i przyktady prebiotykdw.
Grzyby plesniowe i drozdze - systematyka, budowa,
rozmnazanie i znaczenie. Wirusy, ich odrebnos¢
systematyczna i znaczenie dla cztowieka. Priony.
Zrédta mikroorganizméw wystepujacych w zywnosci
pochodzenia roslinnego i zwierzecego - mikrobiota
pierwotna i wtérna. Mikrobiologiczny rozktad zywnosci.
Procesy metaboliczne mikroorganizméw
wykorzystywanych w produkcji zywnosci.
Mikroorganizmy chorobotwdrcze w zywnosci i w
srodowisku jej produkcji, metody ich zwalczania.
Biofilm.
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Lp. Tresci programowe

Efekty uczenia sie dla

Formy zajec przedmiotu

2. Zasady BHP obowigzujgce w laboratorium Cwiczenia laboratoryjne | U1, K1
mikrobiologicznym. Aparatura i podstawowe
wyposazenie laboratorium mikrobiologicznego. Zasada
sterylnosci i aseptyki w pracach mikrobiologicznych.
Podtoza mikrobiologiczne i hodowla drobnoustrojéw.
Metoda izolacji mikroorganizméw. Technika
wykonywania preparatdéw mikrobiologicznych i
mikroskopowanie. Morfologia i ruch bakterii
wtasciwych. Wykrywanie endospor i barwliwos¢
bakterii w metodzie Grama. Charakterystyka
promieniowcéw i sposoby oceny wrazliwosci
wybranych bakterii na antybiotyki. Ogélna
charakterystyka grzybdéw strzepkowych i drozdzy.
Biodegradacja weglowodandw i sposoby jej
wykrywania. Oddychanie beztlenowe i tlenowe
mikroorganizméw - fermentacja alkoholowa, mlekowa,
mastowa, propionowa, tzw. octowa i cytrynowa.
Zywnos¢ fermentowana i probiotyczna.
Mikrobiologiczna biodegradacja organicznych
zwiazkdw azotu - proteoliza i amonifikacja. Metody
badan bakterii wskaznikowych (paciorkowce katowe,
pateczki z grupy coli, Salmonella spp.) i ocena stanu
sanitarnego zywnosci i wody. Miano coli. Wptyw
czynnikéw fizyko-chemicznych na mikroorganizmy.

4. Metody prowadzenia zajeé, weryfikacji efektow uczenia sie i warunki zaliczenia

Forma zaje¢

Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne

Efekt
uczenia
sie dla
przedmiot
u
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Metody prowadzenia zajec:

Wyktad
Metody (sposoby) weryfikacji: Udziat:
Egzamin pisemny 100%

Warunki zaliczenia przedmiotu:

uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajgcych osiggniecie kazdego z efektéw
uczenia

Metody prowadzenia zajec:

Cwiczenia laboratoryjne

Metody (sposoby) weryfikacji: Udziat:
Kolokwium 100%
Warunki zaliczenia przedmiotu:

wymagana obecnos$¢ na co najmniej 80% zajeé ¢wiczeniowych

uzyskanie co najmniej 51% punktéw potwierdzajacych osiggniecie kazdego z efektéw
uczenia

Metody (sposoby) weryfikacji

Egzamin pisemny Kolokwium
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w1 X
W2 X
Ul

K1l

5. Literatura

Literatura podstawowa

1. Baj. ). Mikrobiologia. Warszawa: Wydawnictwo Naukowe PWN SA, 2018. Kisielewska E., Kordowska-Wiater M.
Cwiczenia z mikrobiologii ogélnej i mikrobiologii zywnosci: Lublin: WUP Wydawnictwo UP, 2015. Zmystowska |.,
Filipkowska Z. Mikrobiologia ogdlna i srodowiskowa: teoria i ¢wiczenia. Olsztyn: Wydawnictwo Uniwersytetu
Warmifsko-Mazurskiego, 2009. Schlegel H. ,Mikrobiologia ogélna”, PWN 2008 Kunicki-Golgfinger W. ,Zycie bakterii”

PWN 2017

Literatura uzupetniajaca

1. Salyers A., Whitt D. Mikrobiologia: réznorodnos¢, chorobotwdrczos¢ i Srodowisko. Warszawa: Wydawnictwo Naukowe

PWN, 2005.

6. Naktad pracy studenta - bilans godzin i punktow ECTS

Aktywnos¢ studenta

Zajecia prowadzone

z bezposrednim udziatem
nauczyciela akademickiego
lub innych oséb
prowadzacych zajecia

Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne

Konsultacje

Przygotowanie do zajec
Praca wtasna studenta

Studiowanie literatury

Inne (przygotowanie do egzaminu)
taczny nakiad pracy studenta

Liczba punktéw ECTS

* Godzina (dydaktyczna) oznacza 45 minut
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Obcigzenie
studenta
Liczba godzin

30

30

15
10
15
25
125

474



