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Forma zaliczenia
Zaliczenie na ocene

Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 9, w tym zajecia zdalne:

» Wyktad synchroniczny: 9

Cwiczenia laboratoryjne: 18
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Kod

Wiedza:
W1

W2

Opis efektow uczenia sie

zna i rozumie w pogtebionym stopniu podstawowe
metody analityczne stosowane w analizie zywnosci

Zna i rozumie w pogtebionym stopniu znaczenie
zywnosci funkcjonalnej oraz zagrozenia wynikajgce
Z zanieczyszczenia Zywnosci

Umiejetnosci:

ul

potrafi wykonywa¢ podstawowe analizy w celu oceny
bezpieczenstwa zywnosci, umiejetnie interpretowad
uzyskane wyniki, a takze przeprowadzac ocene
zywnosci pod katem jej cech funkcjonalnych

Kompetencje spoteczne:

K1l

Lp.

jest gotéw do wykorzystania zdobytej wiedzy podczas
wspdlinego przeprowadzania réznych doswiadczen
laboratoryjnych w celu oszacowania czynnikéw
narazenia i wykorzystania zywnosci funkcjonalnej

Odniesienie
do kierunkowych
efektow uczenia sie

Z0_02_K W01

Z0_02_K W02

Z0_02_K_U02

70 02 K K01

3. Tresci programowe

Tresci programowe

Zagrozenia chemiczne, fizyczne i biologiczne w
zywnosci z uwzglednieniem produktéw pochodzenia
zwierzecego. Pozostatosci leczniczych srodkéw
weterynaryjnych i dodatkdw paszowych w zywnosci
pochodzenia zwierzecego. Rodzaje zafatszowan
zywnosci. Sposoby zabezpieczenia produktéw
spozywczych przed kontaminacjg mikrobiologiczng i
zmiang ich wiasciwosci fizykochemicznych (wybrane
dodatki do zywnosci). Problem migracji
zanieczyszczenh z opakowan do zywnosci. Kontrola
artykutéw rolno-spozywczych. Systemy
bezpieczenstwa zywnosci: m.in. GHP, GMP, HACCP,
BRC, IFS, ISO 22000:2005.

Pojecie zywnosci funkcjonalnej. Podziat zywnosci
funkcjonalnej w przeznaczonej dla ludzi i zwierzat.
Kierunki oddziatywania zywnosci funkcjonalne;j.
Dodatki funkcjonalne i bioaktywne sktadniki
zywnosciowe. Mleko, mieso i jaja jako Zrddto
sktadnikéw odzywczych i funkcjonalnych.

Wykrywanie zafatszowanh produktéw pochodzenia
zwierzecego oraz techniki analityczne stosowane do
oceny bezpieczehstwa zywnosci. Oznaczanie
substancji chemicznych w produktach pochodzenia

zwierzecego. Wyznaczenie pozioméw bezpieczenstwa,

okreslanie ryzyka i sposobdw ograniczania narazenia
zZwierzat.
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Formy zajec

Wyktad, Wyktad
synchroniczny

Wyktad, Wyktad
synchroniczny

Cwiczenia laboratoryjne

Odniesienie
do charakterystyk
PRK

P7S_WG P7S_WG._inz

P7S_WG P7S_WG_inz

P7S_UW P7S_UW_inz

P7S_KK

Efekty uczenia sie dla
przedmiotu

W1, W2, K1

W1, w2, K1

W1, W2, Ul, K1
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Efekty uczenia sie dla

Lp. Tresci programowe Formy zajec przedmiotu

4, Analiza ilosciowa oraz jakosciowa w ocenie Cwiczenia laboratoryjne | W1, W2, U1, K1
bezpieczenstwa produktéw spozywczych. Ocena
bezpieczenstwa produktéw pochodzenia zwierzecego
(kontaminacja chemiczna, biologiczna i fizyczna):
mleko, jaja, mieso, midd itp. Analiza i interpretacja
danych. Analiza jakoSciowa wybranych dodatkéw do
zywnosci. Ocena higieniczna i sanitarna zywnosci.

5. Zasady klasyfikacji zywnosci funkcjonalnej Cwiczenia laboratoryjne | W1, W2, U1, K1
(interpretacja danych). Interpretacja o$wiadczen
zywieniowych i zdrowotnych dla zywnosci
funkcjonalnej. Ocena surowcéw i przetwordw z mleka,
miesa i jaj w zakresie wasciwosci funkcjonalnych z
uwzglednieniem bezpieczenstwa zywnosci i warunkéw
jej przechowywania.

4. Metody prowadzenia zajeé, weryfikacji efektow uczenia sie i warunki zaliczenia

Forma zajed
Metody prowadzenia zajec:
Wyktad, Dyskusja
Metody (sposoby) weryfikacji: Udziat:
Kolokwium 100%
Wyktad

Warunki zaliczenia przedmiotu:

Warunkiem zaliczenia wyktaddw jest uzyskanie pozytywnych ocen z dwéch
kolokwidw, co stanowi konieczno$¢ osiggniecia co najmniej 51% zaktadanych
efektéw uczenia sie zgodnie z §22 pkt. 1 Regulaminu Studiéw PBS. Ocena kofcowa z
wykfadoéw wystawiana jest na podstawie Sredniej arytmetycznej ze wszystkich ocen
czastkowych wystawionych zgodnie z §22 pkt. 2 Regulaminu Studiéw PBS.
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Cwiczenia laboratoryjne

Efekt
uczenia
sie dla
przedmiot
u

W1
w2
ul

K1

Literatura podstawowa

Metody prowadzenia zajec:

Cwiczenia laboratoryjne, Cwiczenia rachunkowe, Praca w grupie

Metody (sposoby) weryfikacji: Udziat:
Kolokwium 70%
Sprawozdanie 30%

Warunki zaliczenia przedmiotu:

Warunkiem zaliczenia ¢wiczen jest uzyskanie pozytywnych ocen z dwdéch kolokwidw,
co stanowi koniecznos¢ osiggniecia co najmniej 51% zaktadanych efektéw uczenia
sie zgodnie z §22 pkt. 1 Regulaminu Studiéw PBS. W przypadku uzyskania mniej niz
51% Student/tka ma prawo do dwéch poprawek. Pierwsza z nich odbywac sie bedzie
w terminie do 7 dni od uzyskania oceny negatywnej, a druga pod koniec semestru.
Ponadto nalezy ztozy¢ wymagane sprawozdania z czesci praktycznej. Ocena kohcowa
wystawiana bedzie na podstawie sredniej wazonej z czego kolokwia stanowi¢ beda
70% oceny, zas$ sprawozdania 30%.

Sposéb obliczania oceny kohcowe;:

Ocena z ¢wiczen laboratoryjnych jest wystawiana na podstawie Sredniej wazonej
(SW) ze wszystkich ocen czastkowych wystawionych zgodnie z §22 pkt. 2
Regulaminu Studiéw PBS i obliczana jest na podstawie wzoru:
SW=Ax03+Bx0,7

gdzie:

A - $rednia arytmetyczna ocen ze wszystkich sprawozdan;

B - Srednia arytmetyczna ocen ze wszystkich kolokwidw.

Metody (sposoby) weryfikacji

Kolokwium Sprawozdanie
X X
X X
X
X X

5. Literatura
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6. Naktad pracy studenta - bilans godzin i punktéw ECTS

Aktywnos¢ studenta

Wygenerowano: 2025-07-19 00:32

Obcigzenie
studenta
Liczba godzin
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Zajecia prowadzone

z bezposrednim udziatem
nauczyciela akademickiego
lub innych os6b
prowadzacych zajecia

Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne

Konsultacje
Studiowanie literatury
Praca wtasna studenta Przygotowanie sprawozdania
Przygotowanie do zaliczenia
Przygotowanie do zajec
taczny nakiad pracy studenta
Liczba punktéw ECTS

* Godzina (dydaktyczna) oznacza 45 minut
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